Dbchod vinem

Uspé Sna tuzemska vina:

OVEa

Rulandskeé Sedé 2003 vybér z bobuli

Cislo vyrobni $arze 34-2003, evidenéni &fs-
lo jakosti 8B1-05-198

Viniéni trat Staré hory, vinafska obec Tupe-

sy, podoblast Slovacka, vinarska oblast Morava

Alkohol 15%, polosladké (zbytkovy cukr
36,59/1), bezcukerny extrakt 31,7 g/I, titrova-
telné kyseliny 6,2g/1.

Vinice se nachazi ve starobylé tupeské tra-
ti Staré hory, spiSe blize k obci Bfestek, hradu
Buchlov na dohled. Puda je zde sprasovita s vy-
sokym obsahem vapniku v pddé. Hrozny Ru-
landského Sedého pochazely z vinic dvou vysa-
deb - staré vinice z roku 1984, ktera je v per-
fektni kondici a pravé ona dodala takové mnoz-
stvi mineralnich latek tvoficich tak vysoky ex-
trakt, a z mladé vinice z vysadby z roku 1995.
JVinice nepretéZujeme, jsme si védomi toho,
Ze redukce Urody je zaklad Uspéchu a zejména
udrzeni dobré kondice kere®, zdlrazfuje k vi-
nu UspéSného Rulandského Sedého Véclav Ov-
¢acik. Padu ve vinicich nijak neobdélavaji —
pouze nékolikrat za rok kosi celoplo$né zatrav-
néni. Vinice maji vedeny v systému integrova-
né ochrany a takze i lahve zdobi symbol IP. Co
se ty€e terminu sklizné, Ovéacikovi nespéchaji:
,Ostatni uz maji omyté mlynky a lisy a my tepr-

vinarsky cbzor(1-2/2008) 63

¢ikovo Rulandskeé sedé 2003

Pro predstaveni dals$iho z nasich Uspésnych vin jsme zajeli do Velehradu. Vinafe Vaclava
Ovcacika netfeba nasim ¢tenafum-pamétnikdm jisté podrobné predstavovat, rozsahly
medailonek vysel v roce 2003 ve VO ¢. 10. NizZe snad jen kromé informaci k samotnému

vinu nékolik zakladnich faktd.

Rulandské Zedé
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ve za¢indme. Na sklonku léta nakoupime pade-
satikilovy pytel cukru a s nim postupné pfikr-
mujeme vcely, abychom je odlakali od hroznd.
Sklizime opravdu ve velmi pozdnim terminu,
napriklad sklizefi 2003 jsme zacinali 6. prosin-
ce. A vyplatilo se. Naprosté vétSina sklizenych
hroznti méla cukernatosti 27 az 29 °NM, kyse-
liny byly prodychané a hrozny dokonale fyzio-
logicky vyzralé. Po nékolika mirnych mrazicich
z roztoku v duZniné bobule vypadly termolabil-
ni bilkoviny*, dodava Ové&acik.

Vylisnost hroznd na popisované Rulandské
Sedé byla kolem 42% a most dosahl cukerna-
tosti 28 °NM. Most neodkalovali, nebot dle vy-
svétleni v pfipadé, Ze pouzivate Setrné pFiprav-
ky ochrany, tak odkalovani mostu ze zdravych
hroznQ neni tfeba. Byly pouZzity specialni kul-
tury uslechtilych kvasinek spolu se zakvasem
z autochtonni mikrofléry. Fermentace probiha-

la v dfevéném sudu o objemu 6001, zrani vinav
barikovém sudu z kavkazkého dubu. Vino
bylo lahvovano az po roce zréani.

V barvé jsou zlatavé tény uslechtilého nazra-
Iého vina. Vné je chlebnata, noblesni, evokuji-
ci prezraly hrozen v poCatku zrodu s tény su-
chého listi aZ tlejiciho sena, kompostu. Chut je
hutna, jemné drevita, extraktivni. M& pomaly,
ale pevny a podstatny nabéh, v pIné komplexi-
cité. Dochut dlouhd, mineralni az slana.

Ziskan& ocenéni:
— VINOFORUM 2007 stfibrna medaile
— MUVINA 2007 zlata medaile
— VINOFEST 2007 zlata medaile
— AWC Vienna 2007 &estny diplom
— VINOFORUM 2006 stfibrna medaile

Popis,, trochu jinak* z pera
Bogdana Troj aka

Ovcécikovo Rulandské Sedé 2003 - to je
téma pfimo architektonické. Vnitfni stavba
tohoto ,,uméleckého dila“ ma nejenom ja-
koby katedralni podstatu, ale i skute¢nou
tektoniku — ¢im déle toto vino ochutnéavé-
me, tim vice si vSimame pohybd a zmén,
kterymi je pfetvafeno, obohacovano a do-
slova zavrSovano jako skute¢nd monumen-
talni stavba. Doporucuji jej pit nejméné
po tfi vecery za sebou. Na zadatku uciti-
te ve sklenici chléb poloZeny na pergame-
novém vykresu budouciho chramu, vonici
kvaskovy chléb, ktery za Gsvitu posnidali
stfedovéci mistfi kamenici — ,,kamenické
huté.“ Pak vinem zakrouzime — pfed nami
vyvstanou §tihla goticka okna, vénec kapli
po obvodu pohéru, ruce sepjaté k modlitbé
¢i andélska kridla. Napijeme se. Jediny hlt
je jako stoupani z krypty kostelni lodi pres
triforium k nejvySsi fidle na vézi, kterou
uchazi spiritus vini — v tomto pfipadé al-
kohol nebyvalé koncentrace, jenz ,chram*
tohoto Sedého pinotu doslova prostupuje,
ale jehoZ pfitomnost je zaroven nutnou pal-
Civosti Boil'ho Tajemstvi
jako by byly pristavény dvé dalsi kostelnl
lodi, v nichz zavoni staré modlitebni kni-
hy. Treti den je vino v Ustech doslova ba-
rokné prostorné, kupolovité. Stihlé a fili-
granské gotické kruzby ustoupily ovalim
a kruhdm. Zavoni lavice s ofechového dfe-
va lehce ozehnuté plamenem voskovice.
Chram je dotvofen. Setkali jsme se s vi-
nem komplexnim, etapovym, etdZovym
a podmanive slozitym.




