Morava

O Sampionech z Velehradu

Iva Kovarikova, Lubos Barta, Velehrad - Concorso Internazionale Vinitaly je velmi
slavnd a velmi tradi¢ni soutéz, jedna z nejzndméjsich na svété. Pfi jejim le-
tosSnim 42. ro¢niku soutézilo pres triapul tisice vin ze 32 zemi. Soutéz je
zvlastni tim, ze udéluje jen jednu jedinou Velkou zlatou medaili nejlepSimu
vinu v kategorii, jednu zlatou, jednu stfibrnou a jednu bronzovou medaili,
vsechna dalsi ocenénd vina az do limitu 30% ziskavaji jednotné cenné oce-
néni Diploma di Gran Menzione. KdyZ jsem psal pred pul rokem o tom, ze
doktor Vaclav Ov¢acik z moravského Slovacka ziskal Zlatou medaili Vinitaly
za Tramin cerveny vybér z bobuli 2003, Bronzovou medaili Vinitaly za Ru-
landské sedé vybér z bobuli 2003 a Diploma di Gran Menzione za Muskat mo-
ravsky VH 2003, rozhodl jsem se zajet za autorem a pozadat jej o chvili ¢asu,
promluvit si s nim o jeho vinech-Sampionech i tomhle nevidaném uspéchu.

Velehrad neni zrovna v centru morav-

ského vinarského déni a tak chvili trvalo,
nez jsme nasli prasecik mezi nasimi ces-
tami a ¢asovymi moznostmi. Kdyz k tomu
ale doslo, stal se z prijemného posezeni
nezapomenutelny zaZzitek. V podvecer
jsme se ubytovali v prijemném hotylku
U Velehradu a kdyz jsme se v recepci ptali,
kudy za panem Ovcacikem, tim vinarem,
radéji nez by to vysvétlovala, naloZila nas
pani Stanka Suranska do svého auta a od-
vezla tam. Vérili byste tomu? Uz jen ta-
kovy zacatek!

Ve dievem obloZené jidelné jsme si na
setkani a seznameni pripili Tupeskym sta-
rohorskym cuvée 1937. ,V Tupesich na
Staré hore vysadili v roce 1937 vinohrad
tak, jak se tehdy délalo — kazdy dal, co
mél ¢i co mél rad. Na dvou tisicich met-
rech je tam Sauvignon, Muskat Zluty i Ot-
tonell, Ryzlink vlassky, Tramin, mullerka,
veltlin, ale také neslechténd Lipovina, Sedy
Portugal, Chrupka nebo Modry Janek
a kdovico jesté.” Tézko se popisuje vy-
sledny projev tak kosatého bilého cuvée
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ze starych ket a fici, ze bylo prekvapivé
vyborné zas o nicem nevypovida. Tak tedy
- bohata a Siroka viiné pfipominala trochu
Fendant z Valais a trochu alsasky ,ge-
wurz”, viskézni vino hned v prvnim
ochutnani zaujalo kyselinkou, kterou ale
rychle dohonila nasladla oblost plného
téla z vyzrélych hroznl a vse se vinulo
dal v lahodném a pomalu plynoucim re-
Cisti chuti se spoustou novych a novych
pritokd.

,K vinohradu jsem prisel jako slepy
k houslim,” vzpomina na své zacatky Vac-
lav Ovcacik. ,Jsem plvodem z Valasska
a na Slovacko jsem prisel pracovat do la-
boratore v nemocnici. Vedle biochemie
a mikrobiologie jsem ale studoval i hudbu,
kterou jsem miloval cely zivot a tady se mi
naskytla moznost hrat na varhany ve ve-
lehradské bazilice Nanebevzeti Panny
Marie a sv. Cyrila a Metodéje. Na ty mé
uz jako malého kluka ucil varhanik u nas
v Loucce. Ozenil jsem se, zapustil jsem tu
koreny a ziji zde hezky Zivot — ucil jsem na
gymnaziu, v hudebnf Skole, hral v kostele

a postupem casu stdle castéji koncertoval
na varhany ve Francii, Némecku, Ra-
kousku, Svycarsku, Nizozemi, ve Skandi-
navii. VV roce 1984 onemocnél tatinek mé
manzelky Lidusky a prenechal ném svdj vi-
nohrad, ktery nebylo mozné nechat jen
tak ladem. Zacal jsem podle knizek, krok
za krokem. Po listopadu 1989 se ndm vra-
tily néjaké pozemky, na kterych sice pU-
vodné byly vinohrady, ale JZD je vétSinou
zlikvidovalo, néco jsme prikoupili. Stali
jsme pred rozhodnutim, zda vsechno vy-
trhat, réva byla zdevastovand, ro¢ni pri-
rGstky minimadlni. Nakonec jsme se
rozhodli vinohrad zachranit — zavezli jsme
jej do vysky kert slamou, husté polili kej-
dou a nechali zotavit. Zbytek jsme pre-
orali, kefe zmladili, co bylo potreba
podsadili — a po roce se nédm vinohrad od-
vdécil novym zivotem.”

., Chces-li mit dfinu, pofid'si vinohrad,
ekl mi jeden zpévdk na kruchté. Mél
pravdu — rozhodli jsme se pro ekologickou
integrovanou produkdi, i ta Zouzel chce Zit
a nenf vzdycky nutné ji nicit. Treba vosy
a vcely staci odlakat cukrem, aby nepo-
skozovaly hrozny — a to je také jediny cukr,
ktery béhem roku pouzivame. Se synem
jsme si predsevzali, Ze vinim poskytneme
maximum volnosti, pfirodniho projevu.

Syn Marek je také ucitel hudby, ani
jeden z nas nemél hlubsi vinarské zna-
losti, tak jsme spolec¢né dalkové vystu-
dovali valtickou vinarskou skolu. To mi
bylo Sestapadesat. Casem se ném po-
vedlo udélat vino, které nam chutnalo —
prirodni, bez pachuti fepného cukru,
podle naseho nazoru dobré. Ale vina-
rim v okoli, s nimiz jsme ho chutnali, se
nezdalo. Oni délaji vina, jak je naucili je-



jich otcové a ty zase dédové, ale my ta-
kové zkusenosti neméli. Dali jsme ochut-
nat inZzenyru Kopeckovi a profesoru
Malikovi a ti rekli, Ze jim chutna a ze
mame zkusit, jak bude chutnat na vy-
stavé. Moc se nam do toho nechtélo,
ale Fedor Malik vzal vzorek na prvni
soutéZ do Madridu a vratil se s medaili.
A to nds moc povzbudilo.”

,Od téch dob se hodné zménilo a na
druhou stranu velmi malo. Tak, jako man-
Zelcin otec, kvasime bila vina v 600 litro-
vych drevénych sudech, u nichz nehrozi
zvySovani teploty pfi kvaSeni, Cervené
rmuty kvasime zvolna na slupkach i néko-
lik tydnd, nez dojde k vylisovani. Nemame
zadna tajemstvi — chce to dodrzovat ma-
ximalni hygienu pfi praci, oetfovat sudy,
nadoby, byt pozorny k vinu. Tady v kraji
bylo odeddvna zvykem sklizet hrozny az
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po hodech, které se tu drzi treti nedgli
v fijnu — sedlaci méli vSechno sklizeno
a s radostf se Slo do vinohradu. My ani
tolik nespéchame, sklizime obvykle v lis-
topadu, ale zrovna tenhle Tramin jsme
v roce 2003 sklizeli na Mikuladse. Jsou-li
hrozny zdravé, vydrzi i mrazik, vysrazi se
v nich termolabilni bilkovina a za¢ne do-
chazet k odbourani kyseliny jablecné jiz
v hroznech. Naockované bakterie zlikvi-
duji jable¢nou Uplné. Takhle je vino své-
ZejSi a lépe vyzrava. Nase vina se
neumistuji jako mlada, ale jako tfileta
a starsi ziskavaji opravdu pékné tény. Ne-
spéchame na né. | my potfebujeme cas
a jdeme pomalu dal.”

Tohle ,,pomalu” od premyslivého a pec-
livého vinare, mikrobiologa, biochemika,
hudebnika a kantora znamena bezpocet
medaili z Londyna, Lublané, Parize, Ma-
dridu, Vidné, Bruselu, ocenéni z Muviny,
Vinofora at se konalo kdekoliv. Série, za-
slana letos na Vinitaly, znamenala nejvétsi
Uspéch vinafe z Ceské republiky v italské
Veroné v historii.

»Jsme na severu, ale je tu zvlastni mi-
kroklima. Chfiby s Buchlovem zadrzi chlad
zapadnich vétrl a zbavi je vihkosti. Je tu
az Ctyficetimetrova vrstva sprase s vyso-
kym obsahem vapniku, ale vzato detailné,
najde se tu snad 20 druht podlozi. Mdme
meteostanici a méfime si tu teplotu. Tak
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jsme objevili zvlastni dvojité maximum. To
slunec¢nf je kolem 14. hodiny, druha kul-
minace nastdva v podvecer a je nékdy
vy3si, nez ta poledni, to jak zacne do kot-
liny proudit horky vzduch od Moravy.
Teplota 15,5 °C za vegetacni obdobi od-
povida teplym oblastem Francie.”

Uz bylo davno po ptlnodi, kdyz jsme se
loucili s Ovcacikovymi a jejich vyjimec-
nymi viny a Sli mlznou noci zpét do ho-
telu. Rano nas ceka jesté vyklad ve vinici
a exkurze do sklepl. A mozna maly var-
hannf koncert. Uz ted ale vime, Ze radéji
prijedeme znovu, aby byl ¢as na néjaky
I

Doctor Vaclav Ovcacik is obsessed
about detail. As a microbiologist he has
a perfect understanding of the proces-
ses which take place in wines while as
a nature lover, he listens carefully to
what it has to say. He has divided his
life into his two greatest loves: music
and wine. He has been teaching music
for many years giving organ concerts
in cathedrals and concert halls all over
the world and has been an organist for
more than 40 years at the Assumption
of the Virgin Mary Basilica of St Cyril
and Method in Velehrad where served
Pope Jean Paul Il the famous mass du-
ring his Czech mission. He has dedica-
ted the second part of his life to wine.
His wines harvested mostly in the
month of November from his old vine-
yards and prepared with love and hum-
bleness, have won top awards at
competitions in Italy, France, Germany
or Spain thanks to its extraordinary
character. It's a shame that so few of
these lovely wines are produced ma-
king them as rare as a Romanée Conti.
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